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DESAYUNOS

Se sirven todo el dia

Huevos Rancheros $140

Dos huevos estrellados sobre tortilla de
maiz, salsa ranchera, frijoles refritos y
queso menonita.

Huevos al Gusto $140

Tres huevos a la mexicana, con jamon, con
chorizo o estrellados; frijoles refritos y
tortillas de harina o maiz.

Hot Cakes $120
Tres hot cakes con mantequilla y jarabe de
maple.

Tacos de Barbacoa (3) $135

Tres tacos de barbacoa de res en tortilla de
maiz, con cebolla, cilantro, salsa verde y
limoén. Sabado y domingo.

Torta/Burrito de Barbacoa $145
Barbacoa de res, aguacate, jitomate,
cebolla y salsa. Sabado y domingo.

Menudo $125

Menudo rojo estilo nortefio con pancita,
telera, cebolla, oréganoy limdén. Sabado y
domingo.

Pan de Dulce $15

Pieza de pan dulce del dia.

SOPAS Y ENSALADAS

Sopa Azteca $120

Caldo de jitomate y chile guajillo con tiras
de tortilla, pollo, aguacate, queso panelay
crema.

Caldo de Res $170

Caldo con chamberete, papa, zanahoria y
calabacita; acompafado de arroz rojo y
tortillas de maiz.

Ensalada de la Casa $150

Mix de lechuga, tomate, aceituna y cebolla
morada con vinagreta de tomate
deshidratado.

Proteina adicional $45
100 g de pechuga a la plancha o arrachera
para agregar a la ensalada.

Ensalada Nortefia $190
Mix de lechuga, arrachera, pico de gallo,
aguacate y aderezo.

ANTOJITOS, TORTAS
Y SANDWICHES

Club Sandwich $160

Pechuga, jamon, tocino, queso menonita,
lechuga, jitomate y mayonesa;
acompafado de papas a la francesa.

Panini Sicomoro $160

Pollo a la plancha o salami menonita,
gueso panela, espinaca, aguacate y tocino;
acompanado de papas a la francesa.

Pizza Menonita $210
Salami menonita, cebolla morada,
pimientos, salsa de tomate y queso.

Torta/Burrito de Pierna $120
Pierna de cerdo, aguacate, jitomate, cebolla
y chile toreado.

Hamburguesa de la Casa $170
Carne de res 180 g, queso manchego,
tocino, lechuga, jitomate y cebolla;
acompafada de papas a la francesa.

Burrito de Carne Asada $110
Tortilla de harina grande con bistec asado,
frijoles y salsa verde.

Montado de Bistec $120
Tortilla de harina con bistec, queso
menonita fundido, frijoles y salsa.

Tacos de Arrachera (4) $180
Tortilla de harina, arrachera, cebolla,
cilantro, guacamole, salsa y limoén.

Tacos de Alambre (4) $190
Bistec, tocino, pimiento, cebolla y queso
menonita; con tortillas de maiz y salsa.

Nachos $185
Totopos con queso fundido, frijoles, pollo o
arrachera, cremay guacamole.

Boneless (180 g) $150

Pollo empanizado con salsa BBQ, bufalo,
mantequilla con ajo o natural;
acompafado de papas a la francesa.

Guacamole con Chicharrén $210
Guacamole de la casa con chicharrén “La
Ramos” y totopos.

PLATOS FUERTES

Incluye dos guarniciones a elegir: papas
cambray, puré de papa, rajas con crema,
frijoles machacados o frijoles de la olla.

Arrachera (250 g) $255
Arrachera a la parrilla, cebolla asada,
tortillas y salsa.

New York (300 g) $320
Corte New York a la parrilla con
mantequilla.

Pollo a las Hierbas Finas $210
Pechuga a la plancha con mantequilla o
salsa de vino blanco, puré y verduras
salteadas.

Chile Relleno con Queso $160
Chile chilaca capeado, relleno de queso
menonita, con salsa roja, arroz y frijoles.

Enchiladas con Pollo $145

Tres enchiladas rojas o verdes con queso,
crema y cebolla; acompanadas de arrozy
frijoles.

Espagueti a la Bolognesa $130
Espagueti con salsa bolognesa de res,
parmesanoy pan al ajo.

POSTRES

Empanada de Manzana $80
Empanada de manzana casera con una
bola de nieve de vainilla, fresa o chocolate.

Pay de Queso $70
Rebanada de pay de queso con base de
galleta.

Nieve (2 bolas) $65

Sabores a elegir: vainilla, fresa o chocolate.

Flan Napolitano $70

Flan napolitano casero.

Pastel de Chocolate $80
Rebanada de pastel de chocolate
semiamargo de la casa.

ORDENES EXTRA $35

Frijoles - Tortillas - Guacamole - Tocino - Papas Francesas - Porcidon de fruta
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CAFE E INFUSIONES

CERVEZAS

DESTILADOS

Café Americano $35
Café americano, 240 ml.

Espresso $40

Espresso, 25 ml.

Espresso Doppio $55

Doble espresso, 50 ml.

Macchiato $45
Espresso manchado con una cucharada de
espuma de leche.

Cappuccino $60

Espresso con leche montada.

Café Latte $65

Espresso con 200ml de leche montada.

Té o Infusién $35
Té negro, verde, manzanilla o menta.

BEBIDAS

Jugo de Naranja Natural $55

Jugo natural, 350 ml.

Refresco $40
Botella de 355 ml: Coca-Cola, Fresca, Fanta
o Manzana.

Agua Natural $20
Botella de 600 ml.

Limonada o Naranjada $50
Bebida natural, 400 ml.

Agua Fresca del Dia $40
Vaso de 400 ml.

Agua Mineral $40
Botella de 600 ml.

Botella de 355 ml
Tecate Roja $55
Tecate Light $55
Indio $55

Modelo Especial $65
Carta Blanca $55
Caguamon $120

Preparada/Michelada +$35
Vaso escarchado con sal y chile, limény
salsas; clamato a eleccion. Se suma al
precio de cualquier cerveza.

COCTELES

Margarita $150
Tequila blanco 100 % agave y jugo de
limoén; escarchada con sal.

Paloma $140
Tequila blanco, refresco de toronja, limoény
sal de grano.

Carajillo $150
Licor 43y espresso, batido en frio sobre
hielo.

Cuba Libre $120
Ron Bacardi blanco, refresco de cola y
limon.

Mojito $140
Ron Bacardi blanco, limdn, hierbabuena,
azUcar y agua mineral.

Copa de 45 ml

Tequila Herradura Plata $130

Con sangrita o limoén y sal.

Tequila Don Julio Reposado $170

Con sangrita o limény sal.

Mezcal 400 Conejos Joven $130

Con naranjay sal de gusano.

Sotol Hacienda de Chihuahua $115
Destilado de Chihuahua, derecho o con
agua mineral.

Ron Bacardi Blanco $85

Derecho o con refresco.

Johnnie Walker Black Label $150

Derecho, en las rocas o con agua mineral.

VINOS

L.A. Cetto Petite Sirah $480
Valle de Guadalupe, B.C.

L.A. Cetto Chenin Blanco $450
Valle de Guadalupe, B.C.

Cocina y bar: 7:00-21:00 h - Buffet: 7:15-10:00 h - $199

No se acepta efectivo en ningudn caso. IVA incluido (precio total). La propina es voluntaria.
Si tiene alguna alergia o restriccion alimentaria, indiquelo a su mesero.



